H&sh

> reEvT | BLILLEEE

2
>

&S

|8 BRY BULZSTTR

SEe

[C(&FA o &0

OADBNNEBNECENBIETH? ESTUEN?

'®. Vocé ja comeu comida japonesa? O que achou? '/

n&5h

?? 1. Ez5458EcdR

204 = b0 & £ ) Hh VALES L N
§39 BAWERT, REANSEULHIRESSCEHNTES,

Conseguir dizer sua impressao sobre a aparéncia da comida.

EE -0

Preparacao das palavras

HL
(179

HFE s [ch*
a. o b. ) c.go(E0 d. L&olEW e. &

:

g

(1) BEEBNSHEFLLS, @) 1z0

Escute observando as ilustracoes.

(2) HWTEVFELES, @) 120

Escute e repita as palavras.

(3) BT, a-i DSBOELLS, @) 12:02)

Escute e escolha entre as opcoes a-i.

%ﬂ %&W LW 2 - W ©The Japan Foundation



> YT BSLLLERE

;|2; BHY. BLLZES5TTR

BE SEsMEELE5,

Escute os dialogos.

LidlE 0BRT vr % = w0 A un
5 DBRAI, (ZDDADBFRESTRIZBE WY Z R TEHELTHET,

Durante o intervalo do almoco no trabalho, as pessoas estao vendo os alimentos que as outras trouxeram e estao conversando sobre isso.

(1) BIEOWTESEE, EARTEREFE->TOETH, EHO a-i hSBEOEL &S,

Que palavra a pessoa utilizou para falar sobre o sabor? Escolha entre as opcoes a-i do item .

DBHS @AL— @) 120 @F3AU—MZS  @@brh @) 12:06
JU—L5F

@) 1205

—

(P

(2) CERERRELT, HIVEEMETLES, @) 1203 ~ @) 12:06

Verifique as palavras e escute os didlogos novamente.

[t )
EE jardim | ENBD colher

%ﬂ %&W LW 2 - 2 ©The Japan Foundation



> hEYT SLILLERE

Y, BLLZS5TTR

pa /=t Bp>56<

i == 4=

(1) BEElELT. [CTeldaBeslas, @) 1207

Escute a gravacao e preencha as lacunas.

A ZOBRB. HLL 91
B :dH. CNTIH? T9ko
ns &D)
A:FNn. E FHETI 1,
B : FADEDHL—TF. HE &
bE
/\_\ g _6"5'190
FE B&oETHOE TI 1

®»  LALLS L D5 on o
Q SrE0HSEESEE. SAnRER-TLELED, = ¥%/—1 0@

Que expressao foi utilizada para descrever a impressao sobre a aparéncia de algo?

(2) FICEELT. 88Er6505EMEELELS, @) 1203 ~ @) 1206

Atente-se as expressoes utilizadas e escute os didlogos novamente.

k1 L12-3

©The Japan Foundation



> hEYT SLILLERE

55]2; BHY, BLLES5TTR

EN A~VoH&EZELELES.

Fale de suas impressoes sobre um alimento.

zn. fHcgn?

bzl <12

NEFERHOBEOHL—TT,

|
{ ]

»5

BLL Z5TIR. ¥EZ3CTI1
h5
HFEVE <BLTT K,

Wb &
(1) BEEBEFLLDS, @) 1208 @) 1209

Escute os didlogos.

(2) YvR—AYTUEL&LDS, @) 1208 @) 12:09

Faca shadowing dos dialogos.

BUb  BUES  NALBS -
(3) EMOREDOHNET, HFELFLLS,

Pratique utilizando o contetdo do item IEA.

(4) O=ILFLAELELES.
BABTEEELTVET, BEVOEEICOLTELELES.

Realize um role-play desta situacao. Vocé esté fazendo uma refeicao com outras pessoas.

Conversem sobre o que cada uma esta comendo.

@] %&W LW 2 - 4 ©The Japan Foundation



> hEYT SLILLERE

BHYE. BLLESTIR

?? 2. H<tsLLwodh

304 7S] £10) - fe hAZS » o .
40 BRYZTTHONILE, BRRTREZESCENTES,

Conseguir dizer o que achou ao comer uma comida que foi oferecida.

BN 28EsMEEE0L5,

Escute os dialogos.

Xich [ . [0y \Li/u 7z
4 NDAD, ZFDPDANEVSLECTHZAERTVET,

Quatro pessoas estdo fazendo uma refeicao com alguém.

(1) @©- @ﬁé&rcxl?& ZNCDVTESE>TVET . XELEL&S,

0 que cada pessoa disse sobre as comidas (D-®? Faca anotacdes.

@® @) 12:10. @ @) 1211 @ @) 1212 @ @) 12-13.

5 (3

B BiFpE= BFL

(2) 53LEER=ELES,
ESICTTHSNIEE, ESLELED, BRBEXRO. BRENEEIXEREFELLS,

Escute os didlogos mais uma vez. O que cada pessoa fez quando alguém ofereceu mais comida? Marque "O" se a pessoa aceitou e
“X" se recusou.

@ @) 12-10 | @) @) 12-11 | @ @) 1212 | @) @) 12-13 |

reET® hO N 56 13 b
1 DpKRE BIFHRE BFU JERE
BRE?

L, DLk LE
(3) TEEFZEEELT. BIVEEBEXLELS, @) 1210 ~ @) 12-13 |

Verifique as palavras e escute os diadlogos novamente.

Ve Bh
5 1 D maisum ’ BIEN UL 2IFELY estou satisfeito (de barriga cheial | ERE A mais (e mais)

@] %&W LW 2 - 6 ©The Japan Foundation



> hEYT SLILLERE

B#AY, BLLZS5TTR

pa/=t=] Bp56< N

i == 4=

(1) BEElELT. [CTEdBEBEFLLS, @) 1214

Escute a gravacao e preencha as lacunas.

(=) BOLWTI .
58 F N T

(#8FL) « BEOEEBFTT

£ 7=
EDoD. CONES. BNT .
BEL. BAT ?

E5TEH?

é/\‘% ?

Cods. £512 .

T, HOBEN 7,

RAES

hAZES u _ . s Db
Q BEEsS5cx CABTEBESTOELED,. = X%/~ O

Que expressao foi utilizada pela pessoa para descrever suas impressoes?

RhES

Q ENETTHBEE. ESESTLELED, = $E/-1 O

Que expressao foi utilizada para oferecer comida a alguém?

Q s30ESTHEE BBEE, ESE>TVELLD.

Que expressao foi utilizada para aceitar? E para recusar?

hes B 56< hub x
(2) BISEEULT. 8EEESVEEMEFLELS, @) 1210 ~ @) 12-13 |

Atente-se as expressoes utilizadas e escute os dialogos novamente.

@] %\&W LW 2 - é ©The Japan Foundation



> hEYT SLILLERE

(. BLLZSTTA

(1)

(2)

(3) 0O

1= L MAZS 2_ -
BRYDOREEZEWVELELS,

Fale de suas impressdes sobre a comida.

&Sl

Ehofz6. O HIER . ﬁ/\'cafcoz
|

HUNESTEVET, WEEET,

E5TIH?
HFE AT
H< ’Cﬁb\bb\'@?’o a—&iﬁ/bo -6-3(£< < 5&3&%??“3—0

TS
HEIDLESTIH?

£571 2ESTIH?
|
ah .
L\ WEREET, EULESRTT EIBENVENTT,

SEEEEELLS, O @) 12-15 | @) 12-16 | @) 12-17 |

Escute os didlogos.

YPR—AVTUFEULS, @) 12-15| @) 12-16 | @) 12-17 |

Faca shadowing dos dialogos.

O-WLFL1ZLFELLS,
Y] 2y vew PAZES

2A'6‘L\Dbazlu§$7ébt'b\$3'o 1Ab‘§’\%7éﬂ'§'wib$jo B3 1Al ﬁ’\r._,.,\,.,fa':
EM&L;J:'SO ﬁ’\“%la"\ BEMD“%I]D'CM%E@(CL;%L;J:'BO

Realize um role-play desta situacao. Vocés estao fazendo uma refeicdo juntos. Uma pessoa recomenda uma comida para a outra.
A outra diz suas impressoes depois de comer. Utilizem comidas que ambas conhecem.

@] %&W LW 2 - 7 ©The Japan Foundation



> hEYT SLILLERE

B#AY, BLLZS5TTR

R 3 Gokics
e 9

a0+ n&3n B EWnE5  LobA Lobh  Sf .
S41  BELOLWT, BRPHBRGEZRMULID, BEICEATLNTSILELTES,

Conseguir fazer perguntas sobre o sabor e ingredientes de alimentos e conseguir responder quando perguntam.

BN SEEMEELL5,

Escute os dialogos.

bl kL Lx<U

%’%é%t?yé%?bi\ MEDLANI V TEERZLTVET,

Mori-san e Lan-san estao fazendo uma refeicao em um restaurante japonés.

(1) BUBIE. RIUFPERBUTRBEMEF LS, W) 1218
REEL BEABHETTD. EABKTTD.

Inicialmente, escute o didlogo sem olhar o roteiro. Que tipo de prato € um PR L? Como é o seu sabor?

e ( ) DK
ERTGHIR? -
( ) [ZBITWB
HL
ERTFIR?

1@] %&W LW 2 - 8 ©The Japan Foundation



> hEyT SLILLERE

ag.|2E BHY, BLLEFS5TTR

(2) RTUFRERBHSEEELLS, @) 1218
V&> I

bk © A
[FBEZ L] OB T h,

5phh
Escute os didlogos novamente. Desta vez, acompanhe o roteiro. Quais sao os ingredientes do Z#BizEL?

L CnRETTA?

=,
) BebhhA =£C W&SY
= EBEL. ORETY.
FUSBTETHE. B<hL<T BOLLTT L.
ELEBLET,
S5 ¢ L2
i)

CEFA
: Z_t\ 35&\ 82':0)2_77’3\7:’:0
Bh AR @FL

D A= PICAINAS>TEIH?

3

NJ
\

dt

(1=

C BAEH. TEED. EOTENPASTET,
sEEE WEEANETL,

L hB. LLEBL. WEREET.

L K ST<BNTIA?

L BOLLTT,

o)

I N[}
\I ;* g \I

at

D Ehors

3

TABA
7°U\/ pudim | X—jo sopa | =D cogumelo | ﬁE%? castanhas de gingko

LYLWZEBL)Y cheiro bom

| iﬂ%) inserir

k1 L12-9
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> hEYT SLILLERE

B#AY, BLLZS5TTR

pa /=t Bp>56<

i == 4=

(1) BEElELT. [CTEdBEBEELLS, @) 1219

Escute a gravacao e preencha as lacunas.

HE

FUscTETHE. B C BULLTT L,

BAREH. TEED. ZOCEAH .
EABA

EEEE RED Fo

B
A BRIE. DT ?
B:HWLWULWTT,

HL - goHL . V&S50 OH RAES
Q GzsBETsEE. CABRREESTOELLD, = i/~ O

Que expressao foi utilizada para explicar o sabor?

LW &S EBIHL A RAES
Q i ESETseE, E5EoTVELED, = X210

Que expressao foi utilizada para explicar os ingredientes?

Quando a pessoa disse "Bkld. ST<ELTIN?" 0 que vocé acha que ela estava sentindo?

D5 B56< nun - W -
(2) BISEBULT, REZH5VWEEHEEFLLS, 12-18 |

Atente-se as expressoes utilizadas e escute o didlogo novamente.

BhED

HU T B UL2HA BB
Q (3. STBVTIN? F EABTHSTERUTVSERLE TN, => X5/~ O

k1l L12-10
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> hEYT SLILLERE
;]2;

(. BLLZSTTA

Bl HEOKRPHHI>WTELELES,

Fale sobre o sabor dos pratos e seus ingredientes.

ChiEficem?
\ BE»hhA T
HBIEL T
fexl WESh
5 ORETE. FUY CBTET.
HE
P H<t T BLLLTT,
PlfanXscETH?
\ s (=4
BH EH. TE EH. 2O ENAASTET

TABA (N

EEEE BEHEANET,

(1) BREEEELLS, @) 1220

Escute os dialogos.

(2) YvR—AVT'LELLS, 12-20 |

Faca shadowing dos dialogos.

(3) J:(Dﬁl]’a':%mb\ fﬁéﬁ?ﬁﬁu 0)1’1"]1"‘%%%”[/%[/&:30

Pratique utilizando o exemplo do +ﬁ9ﬂ7ﬂb sem olhar o exemplo acima.

U3t A <IE Y&3H

(4) EﬁUJIZIU)*—HE(;DL\'CuEbiL/J:DO .=.L\7'._L\:_tla"b‘EZFE 'C“bb‘Bfa?L\c‘:E(Et\%J%’*‘EbJ:5o

Fale sobre a culinaria do seu pais. Se nao souber como falar em japonés, tente pesquisar as palavras necessarias.

AERT L12-1T

©The Japan Foundation



> hEYT SLILLERE

B#AY, BLLZS5TTR

° 2< (Y=
o 1\
4. 1hy7EsziE0EN S
304 L&<OA A S L TLA  HhHL .
Sq2 1 VAYVIRMBEDED FDEHBAEFRAT,. FIRZEBRITH LN TES,
Conseguir ler e compreender as instrucées de preparo de comidas instantaneas e similares.

BN (VRYVFEREOEDFEEHELLS,

Leia as instrucdes a seguir para preparar uma refeicao instantanea.

BT RS ZEDMED B HATOET,

Vocé estd lendo as instrucdes de preparo de um yakisoba instantaneo.

(1) VB, ETICBOTHYETH. DEOFELES.

Assinale onde estao escritas as instrucoes de preparo.

\ ﬁé ;
Y-AWE L,

e
DT EERHL. V=R, R, ZUpiFE | FEAPER IR O
MUHLET.Op P EDADEICHIF, B || FE 512kl

BERADRE TTE, 7aELET,039 || JAR<E 919

feE : 25.7g
BAAEH © 62.5g
BEAESE 379

HEET. @BV ODSEBHET TET,
OV—RENHT. SCREFT.OHUNY
BT, TEBHY,
BHEEH Y T, AR, BRI HA (DR U, R, L Sk
B, V- R (EE A BRI, K— 2 T 2.0, h o< (F
NV BEWHROER, CF. FFH. 74 ZUHTF FEDY). AT A
SF. RN (7S /BS). BORN. KB Ca LA DATL. FH. Bl

%ﬂ %&—‘ LW 2 - W 2 ©The Japan Foundation



> hEYT SLILLERE

5| D= BWLZ5TTR

(2) FUBEEZAT. a-h ZIRBICE~EL LS,

Leia as instrucoes de preparo e coloque os itens a-h na ordem correta.

P Kincen

5454F5EFS

nﬂf@]‘j_,f instrucoes de preparo | % tampa | QUH:',@' retirar | Ay macarrao | :;21{,5 agua fervente

5I<‘ despejar | 3:357,5'71 4gua quente | %té descartar | M FB espalhar sobre / polvilhar | fﬁstf%) misturar

%IJ %&1 LW 2 - W 3 ©The Japan Foundation



»revs | BLILLEE

;]23 BHY., PLWLZFS5TTHR

B&5H0)
Q0 HEEBRIUTK

"o - h&s5h
1. zz5u8EcsR

@ A ZOBHE, BOLESTIMA,
B :d. TNTTH? BLILWTTE. BEIOIVE —TENELE,
T hE m
Ain—, Upr, SE. E2CHFT,
ns &S
@ (:) 12-04 A bh— FN. 55%573%%25_@@‘@0

B:INTTH? OEDHL—TF, bEBEBNTTL,

A T ZDIRATI DY,

A

@ (:) 12-05 AT FEN, ATEH?
B:InNn? Nk Fadau—tNZT353I9U—LT57

&%
Ain— HZOTIR,

@ A BDA T DES?  SBOETENZDLK,
B Upds, LEREFET, Th, FR. 5&oE3oE25TIR,
AL ZRBTEBVDE, BUDE,
FheES HE
D& AHE Ho

o9)

@] %&—‘ LW 2 - W A ©The Japan Foundation



»revs | BLILLEE

;]23 BHY., PLWLZFSTTR

HE
2. H<TthsLLLWTTR

feEI P Iz
O (:j 12-10 AL KD ofes. ZDIEgEE. BRTHTL S0,

B : BUAESTRNET, 85, H<TBLLLTT M,
A:E51DE5TEN?

B : Unds. B35 1 W=7,

@ @)z A BIFBEE. E37  BLLLY?
B 1 [ZL. BLLWTT, TOEDNA VA CHTNET.
A B3HDLERD?

B : 5. PLLESATT. B3BEAVSENTT.

@ (:j 12-12 A L FN. %'C“‘g*b‘?

B:CN? MTL. BRTHED?

A IEL,
B:&ES?
A S, o ThEGh. ToET, BaoEEFTT,
B:&%. 5.
@ (:j 12-13 A ﬁifﬁi PLLWLTT 13,

B 1 dhiofre ERERBNT L,
AL,

o

R ENBOATED?
BE

A B EOTEEE>ERHTY, THED A

@] %&—‘ LW 2 - W 6 ©The Japan Foundation



> hEYT SLILLERE

HHY, BLLE5TTR
pa | L _ R
3; i |l &

ey AN g -
Bl TAT. ERZHERLELES.

Leia e verifique o significado das seguintes palavras em kanji.

gl » L

i 5 i Ik B ok

D> b b F

SR R #}38 Hio Huw H

»
B &z B ZY FL) I\

550D @515 Ay T

WmuESE 0 WEAE  WRs | ER(n) ) =F T &

9z
DL L 7L

AL _tran % -
Ex DEFICEELTHEHIELLS,

Leia as oracdes, atentando-se as partes em kanji sublinhadas.

O FESEF T CEBT LT,

@ BEFRTTETANTL T,

® COREE. WEF->TVET.

@ BLEDREFTT,

® A KEESTIN?

B 5&oEFNTTR, TH. BLLLTY,

® BFIEE. HIHULBNG?

Bl fo octldi #—K—FPRI-FIAVTAALELLS,

Digite as palavras sublinhadas acima utilizando um teclado ou smartphone.

%ﬂ %&1 LW 2 - 1 é ©The Japan Foundation



> hEYT SLILLERE

BLLZSTTHR

0 | ;a
1 A-

Z5TY

%0)35‘ é HNLEZESTIR,

Seu obentoo parece delicioso, ndo é?

- Essa expressao é utilizada para indicar um julgamento intuitivo com base na aparéncia de algo. Nesta licao, é
ut|l|zada para fazer comentarios sobre o sabor apenas com base na aparéncia, como BL\LZ5 (parece deli-
cioso) e FZ> (parece apimentado). No exemplo abaixo, a pessoa diz 9-(&Z3 (parece azedo) ao observar uma
tangerina ainda um pouco verde. Entretanto, nao sabe se esta azeda ou nao sem experimenta-la de fato.

- Tire o L) dos adjetivos - e o %& dos adjetivos 7, acrescente ~Z37CJd. Nesta licao, tratamos apenas da
FA=E
conexdo com os adjetivos -f, mas esta forma se conecta a adjetivos 7, como ;TR Z3C9 (parece bem) e
LA
ARZEZFS5CY (parece dificil).

s REBA»50. BRMNZHEIZEXLLET, COBRTIE. FHESLEMWIOVT, BREZBR2S6 [BWLED] [EZ5] HEBRIC
DNWTIAXYMFBHEZIfE->TVET, ROFITIE. ERDLEFVADPAZRTIIoIEED] EE->TVETH. EBICAEN
ZNWETHEVDREIRIZDPDERA

s AEBFAOBEIE V] 2EoT, FRBFAOH SR [42] 2E-T[~Z25TY] IXHERLET, CORTIEIASTEEFICHESR
THHZT Y EFEIH, [TRZITT] [KEZITY] OXITTHEAFICHERLE I,

[Fl1 » A: B, BeocTolEZ5TF .

Esta tangerina parece um pouco azeda.

B ZABTEANDE. Bbd.

N3o, ndo estd. Esta doce.

0 | ;u
1 A-

Z5% N

zn. Zz5niEcTa,

Esse prato parece apimentado, ndo é?

= ~EICY tambem pode ser utilizado para quallflcar substantlvos Neste caso, diz-se ~Z37&N. Pode-se dizer
também ZDEIB, 22 531 no lugar de Z1. F2SuRETIn.

c [~25T9] B BFAZBHILIELTEET, ZOEXE[~FD%N] £20ET. [N F250HETIR] 3. [Z
DR, ¥25TIh.] EEITEBTZET,

[Fl1 » BLLZSHr—FT3h.

Esse bolo parece delicioso, nao é?.

@] ,ﬁ@ﬂ LW 2 - 1 7 ©The Japan Foundation



> hEYT SLILLERE

423 BHY, BLLZ5TTR

O | (A< ~
A A-<TILT, ~

EESD &%
ZOipgREE, B<T, sLiLWLWTT1,

Esta tamago-yaki esta doce e deliciosa.

ﬁb/uﬁ_ HFE
REIE L. HK<BBLKT, BLWLWLTI &L,

Chawan-mushi esta delicioso porque nao esta doce.

- Na licdo 5, estudamos que ~<T ¢é utilizado para listar dois ou mais adjetivos . A forma ~<<C.~ pode tam-
bém ser utilizada quando o primeiro adjetivo expressa a razao da frase que vem depois. Nesse exemplo, a
razao do tamago-yaki estar gostosa é o fato de estar doce.

By )
- Aforma negativa é ~73<T. Nesse exemplo, a razao para dizer %E@%ﬁibb‘?ﬁubu (Chawan-mushi esta delicioso)
HFE
é H<7%L) (ndo doce).

« BEE5TIE, 2 DL LOEAFAEZUNDEXIT, AEBFADHEEIE [~ Tl OEEFESZLEMIMLE Lz, [~<T ~] &
B 7200051720 T3 < BIOEEFAD. BAIKDZXOHHZRTIENTEET, TR TIEEABLLWL] EHEL
T [BHwl cEzBEFT0ET,

s BEDHEIE [~%<T] £%DET, TITR [FHELABLLL] EWSEERIC, [HRW] ZE2BTF 0D,

[Bi] » BELET-IE<T. EF T,

Nao sou muito fa de umeboshi, porque é muito azedo.

- CORREEE BT, FEDHRNBIENTEET,

Este prato também pode ser comido por criancas, pois nao é apimentado.

O | v-TtHzxe

TeETP i
Khofeh. TOIGEE. BRTHTLEE L,

Se vocé quiser, experimente este tamago-yaki.

- Aforma V-T&&Ed (V-T3) é utilizada quando vocé estd experimentando uma nova atividade ou um novo pro-
duto para ver como é. Nesse exemplo, V-CTHTLZEL) é utilizado para oferecer um alimento.

- Na licdo 10, estudamos que V-CTHZWLWATI A" é utilizada para comunicar um desejo e perguntar sobre isso
quando desejamos tentar algo novo pela primeira vez.

- Outras expressoes com V-C#&d incluem FoTHERAD? (Gostaria de ir?), {T5CT#? (Quer ir?), {FoTHL)
L)
(Gostaria de ir) e {ToC#%F 9 (Eu vou).

e [V-THZET (V-THB)] E. ELDTDOIERLDIIOVNT, EALRLDDPH 72012, RLTABEZIFESSWVWAHTI,
2T [V-THTLEZE] OFET. B WETTHLEZIES>TNET,

s HBIOETIE. BLOHTOIERH LN EZRLIEVWERIL, FOFLEREATHHKTSIEVNS [V-THLZVATITA ] 2
R UE Lz,

« IEMICH, [V-THAET] 2HES-FBRICIE [fToTAHAEEAD?] [ToTH5B?] [{ToTHEV] [1ToTHET] ZEDE
WEDBHDET,

%ﬂ ,ﬁ@ﬂ LW 2 - 1 8 ©The Japan Foundation



> hEYT SLILLERE

423 BHY, BLLZ5TTR

nn 58 1§ e
[FI] ~ AiBFL. BRNTHB?
Vocé quer experimentar umeboshi?

B:EWe LEIZEET,

Sim, por favor.

- 3. BT UEE-THET.

Vou fazer sushi na préxima vez.

. . . UE5_b Ie &‘5_[}
(5] Verbos intransitivos / Verbos transitivos E&hEd - {thE)Ea

EHED, TEED. =DOTENDA-TET,

Contém frango, camarao e cogumelos.

LxEx WBEANETL,

Também pode conter castanhas de gingko.

- Existem dois tipos de verbos: intransitivos e transitivos. Os verbos transitivos indicam que a pessoa faz
uma acao de modo intencional, como em ZEREBAS [comer uma refeicao) e RP%BAH% (fechar a portal.
Por outro lado, os verbos intransitivos sao utilizados para focar na acao em si e nao em quem a realizou,
como em WhE3 (a chuva cail e RZHEIES (a porta se fecha).

- A seguir, mostramos duas frases, uma com um verbo intransitivo e a outra com o verbo transitivo em
Fn . .. (2] . . , L.
pares. O verbo A% (conter] é intransitivo, enquanto AT% (inserir) é transitivo.

@ . . _ o 2z . g0
- A estrutura “verbo intransitivo na forma 7 +L\&d " € utilizada para descrever um estado. A forma ~H'A>
[l
TWET é utilizada para explicar objetivamente quais ingredientes ha no prato. Por outro lado, ~ZANZET é
utilizado para descrever que os ingredientes sao usados intencionalmente.

- BFEICIE. BEFACMEBFEOXFAHDET. MBFIE. [THE2END] [FTE2HDS] 0L, APBEREICZEDITH
ZYHIERRLET, TNIIHLT BHEFEIL [MAPES] [ FTHHE2] O&5IC. RN Z0TRE L, TIEEL,
HRFICERZE T TCE D EZIMENET,

« ZITIE BEFCMBFS L >TWAGIERY BT, [As] PEFEFE. [ANs] PEFE T

s [BFFHOTIE+ WET] IZREBZELET, [~HA-TVET] &, RHRICEALEMP A>TV 222 BERICHHAT S
EXIfEDbNET, FHUTKHLT [~ZANET] &, EI5LEIELTANSIEEZRLET,

an » FpSiE< L5 5 e
[Bl] » TSHESICEFA. BB RESHA>TVET,

Sukiyaki contém carne, toofu e cebolinha.

LxEE LLWEHEANET,

As vezes, eu coloco cogumelos shiitake.

- A DT k. BRTREE,

A carne esta grelhada. Sirva-se.

B:LEEEET,

Obrigadola) pela refeicao.

A RiFEEEEETH?

0 que devo grelhar em seguida?
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€ Verbos intransitivos / Verbos transitivos s - @

veES L o eE5 L
Verbos intransitivos B#)5a Verbos transitivos &z
Fu Al
AD conter AND inserir
rd «a
BE[FBD  estar grelhado / grelhar < grelhar
ic ic
EHRD estarcozido =) cozinhar

As frases com verbos intransitivos utilizam o padrdo “NA'V". As frases com verbos transitivos utilizam o
padrao “(pessoan’] N&V”.
BEIEIE [N 23 V], MBI [(AD) N2 V] IZ20Ed,

(6] 4 A- <BWTTH?

X, ST<BNTTH?

0 sabor ndo estd muito suave (sem tempero)?

- Essa expressao ¢é utilizada para indicar preocupacao e confirmar se alguém esta bem ou nao. Nesse exemplo,
é utilizada para perguntar sobre o sabor. A pessoa pergunta porque quem nao esta acostumado com a culina-
ria japonesa pode achar o sabor suave demais.

- Outras expressoes desse tipo s30 B L<BLTT A7 (NAo esta muito dificil?) e E<BULITTHY? (Nao esta muito frio?).

o DEAZEIIODNVT, ZVLEIENEIDPZIERITAHEEDENSTT, TITIH. KRIOVWTEBTAEEIfFH>TWVE T,
HARRELZ . BNBRATWARVAIRESTIERPITVERDNZZEASHZDT, DELT COLIICERLTWET,

c 1IN, THLLZWTIH?] [ELAEWTTR?] BEDOEVWANHVET,

[Bl1 > A: D0, E<BUTEH?

0 wasabi ndo é apimentado demais para vocé?

Zh 7
B: RLLESRTT, bt AFETITHNS,

Tudo bem. Eu adoro wasabi.
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® BHY Obentoo

Vocé pode comprar obentoo (refeicdes embaladas - marmitas) em lojas
de conveniéncia, supermercados ou obentoo-ya (lojas de obentoo) e ha pessoas
que preparam sua propria refeicdo para levar a escola ou ao trabalho. Tamago-
-yaki, frango frito, hamburgueres e salada de batata sao itens comuns do oben-
too. E nao somente o sabor, mas também a aparéncia dos pratos é importante:
tomates vermelhos, tamago-yaki amarelos, legumes verdes, arroz branco,
algas pretas, sementes de gergelim e outros itens sao todos utilizados para o
equilibrio das cores do prato. Had também muitos tipos de “produtos para oben-
too” avenda, com a finalidade de deixar os pratos mais fofinhos e coloridos.

BAYHIIAVEZ——, BAYBSARETEIZEHTEEI L. RTE->Ta&H
ST ADBVET, BRAYOANZOBPT L JUEE, 255, NoN—=7, KFh
I 2ETT, HEOBAHIL, K2TTEL RIZEBBERTHIENZ L, Kb,
BEHEWIEES, ROHE, AVIH. B0L0DRIIRET BONTVAREIET, Fio.
BT EPDVCESDD [BRYTYX] b, 72X SAOBENITZLNTNET,

rETP

@ BPEE Tamago-yaki

0 tamago-yaki (omelete enrolada) é um classico prato caseiro japonés. E frequen-
temente servido no café da manha e também é um item comum nos obentoo (refeicées
embaladas). Para preparar, os ovos sdo bem batidos e temperados, adicionando sal,
molho de soja, mirin, acUcar, dashi (caldo japonés), entre outros. Depois, 0s ovos sao

despejados gradualmente em uma frigideira com ¢dleo e fritos, enquanto vao sendo

enrolados. O tempero varia de familia para familia. Na regiao de Kanto, as pessoas pre-

ferem um tempero mais adocicado, com o uso de aclcar, enquanto, na regido de Kansai, preferem um tempero salgado,
com o uso de dashi. H& também variacoes do prato com diversos ingredientes, como cebolinha, espinafre, sardinhas e

mentaiko (ovas de bacalhau picantes).

PIBEZIIHARANICESTEBFEORERIETY, BITHICOEISHSINEFT L, BAHICHBEIK A-TVET, /ED HIE. IKBWINIC
ERLLOW, DA B, HLITAETHZDT IS, WZEFIWZTITANID LT OIIZHLLNT, ADAEIITHENTHEE
Fo A FRFREICE->TEVETA, BHETIIMEZE > HOOWMT A, BT Lit2E > B0k IFEh 55T

T Fion FICAZTRIIEINAE, LOTRHRTFRE, WAWALREMEZ ANIN)I-2arbHDEd,

® 3‘:‘%3}*‘%%} Okonomiyaki

Okonomiyaki (panqueca ao estilo japonés) é um prato feito com repolho, car-
ne, frutos do mar e outros ingredientes. Eles sao adicionados a uma massa pre-
parada com farinha de trigo e agua e cozidos em uma chapa. Existem dois tipos de
okonomiyaki: o estilo Kansai, no qual a massa e os ingredientes sao misturados
antes do cozimento, e o estilo Hiroshima, no qual so cozidos em camadas (massa,
ingredientes, massa), sem mistura. Nos restaurantes de okonomiyaki de Osaka
e Hiroshima, o funcionario prepara o prato para os clientes. Por outro lado, nos

k] L12-2]
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restaurantes de okonomiyaki de Téquio, é comum os clientes cozinharem seus proprios okonomiyaki na chapa presente em
suas mesas. Esse prato também pode ser preparado em casa. Nas lojas de conveniéncia, 0 okonomiyaki congelado também
estd a venda. Basta aquecer em um forno micro-ondas para comer.

PHAFESE, DEWEKTEOEMIC, FrRVE B ANEZEOEZ AN, SFINCTRVIEIETYT, £ B2 RE TS
BESBBE ., BELROWTERTRSABEANHVE T, £z, KRPEEDOBHALEETIE, HEOADPREVTINE TN, RAEDOBI
AREEZETIE, EVEFEOHERTED THRVTERDZDP—HRN T,

BIETENRSZITIIAL, RTEAIELHVET, TIVEZTIE, BHROBFAFESLESN TN BF LYV EXIZERD ST

T REBEICBIFAREZENRLIENTEET,

> ﬁ%%'ﬁ%i@?’é')% Como preparar okonomiyaki

Misture bem a massa e os ingre-
dientes em uma tigela.

A AT EMEBE XIRE S,

Espere alguns minutos e vire o
okonomiyaki novamente.

LIZE<KES725, 5 —EHRT,

® TEEE Sukiyaki

O sukiyaki é um prato feito com carne bovina em fatias finas, grelhada com vegetais e
temperada com molho de soja e aclcar. Além da carne, outros ingredientes utilizados variam
de acordo com a regido e a familia e incluem hakusai (acelga), konnyaku (macarrao de batata
konjac), toofu (queijo de soja), cogumelos enoki e cebolinha. Geralmente, mergulha-se a comida
em ovo cru batido no momento de comer. Como esse prato utiliza carne bovina de alta qualida-
de, ndo é uma refeicdo caseira comum, mas um prato especial. Pode ser bastante caro quando

%r ;
Passe 6leo na chapa e espalhe
a massa.

B ET &, B EICEZED
7%

Passe molho por cima.

VA%,

comido em um restaurante. Porém, em redes

de estabelecimentos de gyuudon [tigela de arroz
com fatias de carne bovina), é possivel comer um
sukiyaki simples e com um custo mais baixo.

B -7 FA%E BEZEEVSLIIIES, LeOWw
SORDEE CIRfT U L7z $RBE T, RO EMICIE, #
Bl FESELIEVIEHDETH, AFE. RIAIRL,
GE. ADE, RELREPFEDNET, BENHEEIT, &
FUIDF TERRZDON—RINTT, EREFHZHESC

L12-22

Ak

Quando a superficie endurecer,
utilize uma espatula para virar
0 okonomiyaki.

RENEE->TE/H. NOE[FEST
HiKT,

Se preferir vocé pode passar
maionese. Espalhe katsuobushi
(raspas de peixe bonito seco) e
alga seca por cima. Esta pronto!

BIFATYIAR—R &P, BEHEF
DVEROPIT T, TEHHD,
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o, —BRERETENDEEIE. HENLZEBETIEILL, [TB522] LWHMA=IDPHDET, LANT Y TRNRSLENPEDEWERICZ
DETH, FHOFz—VERE BHELTERIEZLAERNOGNLEIALHDET,

5vbh E

® HEBIEU Chawan-mushi

0 Chawan-mushi (pudim de ovos cozidos no vapor] é um prato frequente-
mente servido como parte de uma refeicao de gastronomia japonesa. Também é
servido como acompanhamento de sushi ou como um prato secundario. E prepa-
rado a partir de ovos batidos, adicionando-se dashi (caldo japonés) e outros ingre-
dientes e cozinhando a mistura no vapor. Os ingredientes mais comuns incluem

frango, kamaboko (pasta de peixe), cogumelos shiitake, cogumelos enoki, castanhas de glnkgo e camarao. Como tem a
consisténcia semelhante a de um pudim, é comido com colher e nao se utiliza o hashi.

FWAELIE, HBEOI-AGEDO—HRELT, IKHESNHZHHETT, FLAED[MITEHLER, A PAZa—LLTHEINAIELHY

F9, MEBLALOICH LITZMA, B2 ANTELUEDE S, BITE BA. AFET. LLzH 20, 1, Tz AhEd,
TV TRDOEPVD T, AT—VEFE>TARET (BFEIMEVELTA).

® U Dashi

Dashi é o caldo obtido ao cozinhar ingredientes como katsuobushi
(raspas de peixe bonito seco), algas kombu, sardinhas secas, cogumelos
shiitake e outros ingredientes, para extrair substancias de sua composi-
cdo. Constitui a base do tempero da culinaria japonesa. A palavra dashi
€ uma abreviacdo de #=HU5T e é escrita em kanji como 5. As vezes, é
escrita também como BU5F. Como leva muito tempo para obter esse
caldo na hora de cozinhar, as pessoas costumam utilizar em casa o dashi

no moto (dashi em pd), que é rapidamente dissolvido em &gua quente.

Lid, B, Bfi. BT L. LW REDEBMEE TCEOMSMPETH LI A—7C. BRRBEOWRMITOERTY, ZLIEEH
L(ﬂ WL LS EIXT BEFET [Hit] &EFESEd, [HLit] <‘:L!’) ;L’ﬁ’%?‘é«.&’.%ﬂﬁ@i@l
BHEZED RIS, BMEZECRELEMAZEEFEPPP57:0, RETIE, BHRRO, BBHIBEIPLTIIERL [LZLOFE] =F
ITEBLZLLEHOTVET,

® HyTEEZE Kappu-yakisoba

0 kappu-nuudoru (macarr&o instantdneo em copo) é preparado
com a adicdo de agua quente e fica pronto para o consumoem 3 a5
minutos. Foi criado no Japao em 1971 e é consumido no mundo inteiro.
Existem diversos produtos desse tipo a venda, como kappu-ramen,
kappu-udon, entre outros. O kappu-yakisoba é preparado com a adicao
de 4dgua quente, descartando-se a dgua assim que a massa do macar-

rao cozinhar. E um alimento barato e pode ser armazenado por um lon-
go periodo. Desse modo, é Util também como comida de emergéncia.

BHEREVT 3 ~ 55 TUIENGNS Y T,/ 1y T X— NI 1971 EICERTEEN BEGHFILE>T0ET, v TSI

Ay A THEARE, SESEFLBENIETCVET, Ay TREZIE, BEEZREVTEN OO L5726, BEEETTUELON
RHTd, EROLL RELE Iy THEIL, FEARRELTLEIIENTES, RICIDAERTT,
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